
Snitturnar koma fullbúnar á 
veislubökkum fyrir veisluna þína.

SMÁRÉTTA- & SNITTUVEISLUR

Hægt er að bóka sal hjá okkur á Múlabergi 
og við sjáum um allt saman fyrir veisluna þína.

TAKE AWAY

KOKTEILPARTÝ & VEISLUR



HVERSU MARGA BITA ÞARF Á MANN?



Stuttir fundir/móttökur/kokteilboð/1-2 klst.

4-6 bitar pr. mann 
Síðdegisboð/fundir/létt-meðal máltíð/2-3 klst.

6-10 bitar pr. mann 
Sitjandi matarveisla/brúðkaup/afmæli/3+klst.

12-14 bitar pr. mann 



Athugið að panta
þarf með þriggja

daga fyrirvara

Lokatala: 
Lokatala gesta þarf 
að liggja fyrir amk. 

3 dögum áður

VIÐMIÐ



SMÁRÉTTA- 
& SNITTUVEISLUR

Hægt er að bóka sal hjá okkur á Múlabergi 
og við sjáum um allt saman fyrir veisluna þína.

KLASSÍSKT

LÚXUSVEISLUR

SETTU SAMAN ÞÍNA EIGIN VEISLU

FYRIRPARTÝ / LÉTT SNARL MEÐ VÍNI



SMAKKIÐ 

VINSÆLDARLISTINN 

SÆLKERINN 

HEIMSREISAN 

KLASSÍSKAR 5 & 10 bitaVEISLUR

Spicy Blómkál *Vegan
í Harissasósu á spjóti 



Nauta Carpaccio 

með ruccola, parmesanosti 
og truffluolíu á brauðsnittu



Lax Ceviche 

með sítrónumæjónesi, dill og smjördeigscrispi



Kjúklingavefja 
Mini vefja með kjúklingi, hvítlauksrjómaosti, 

chillí og salati



Tigrísrækjur (spjót)
 grillaðar í hvítlauks- og chillí marineringu á spjóti 




Hráskinka & Camembert 
með ferskjumauki og ruccola 

á brauðsnittu 



Rækjur 
með sweet chillí sósu, steinselju og paprikusalsa

á brauðsnittu



Beikonvafðar Döðlur á spjóti 



Confit Önd 
Mini borgari með rifinni önd, appelsínu, fennel og

salati 



Makkaróna 
Blandaðar tegundir 

Tígrisrækju-Taco
Hvítlauksristaðar tígrisrækjur í taco brauði,

salat, paprika og aioli



Pulled Pork 
Mini borgari með rifnu grísakjöti, bbq sósu

og hvítlauksmæjónesi 

Tígrisrækjur 
í hvítlauks- og chillí marineringu á spjóti 



Súkkulaðikaka 

Súkkulaði og hvítsúkkulaði, vanillukrem 

Dumplings *Vegan
grænmetis Gyoza í teryiaki sósu 



Naut (spjót)

Grillað naut í teriyaki á spjóti
 

Kjúklingur 
grillaður í tandoori á spjóti 

Grænmetisvefja *Vegan
með eggaldin, tómötum og salsa



Reyktur Lax 

með piparmæjónesi, kapers og sítrónu á
brauðsnittu  



Nauta-Borgari

Nautalund í mini hamborgara með sveppum &
bernaise sósu 




1 biti af hverri teg. - 3.390 kr. pr. mann
2 bitar af hverri teg. - 6.490 kr. pr. mann

1 biti af hverri teg. - 3.790 kr. pr. mann
2 bitar af hverri teg. - 7.290 kr. pr. mann

1 biti af hverri teg. - 3.790 kr. pr. mann
2 bitar af hverri teg. - 7.290 kr. pr. mann

1 biti af hverri teg. - 3.590 kr. pr. mann
2 bitar af hverri teg. - 6.990 kr. pr. mann



LÚXUS LÉTT 
- 6 bitar -

Tígrisrækju-Taco
Hvítlauksristaðar tígrisrækjur í taco brauði, salat, paprika og aioli



Kjúklingavefja 

Mini vefja með kjúklingi, hvítlauksrjómaosti, chillí og salati



Nauta Carpaccio 
með ruccola, parmesanosti og truffluolíu á brauðsnittu



Dumplings *Vegan

grænmetis Gyoza í teryiaki sósu 



Hráskinka & Camembert 
með ferskjumauki og ruccola á brauðsnittu 



Duck&Waffle 

Hægelduð önd og appelsína á vöfflu 

4.590 kr. pr. mann 

LÚXUS MIÐLUNGS
- 9 bitar -

Hörpuskel á spjóti 
með beikonsultu og aioli



Nauta Carpaccio 

með ruccola, parmesanosti 
og truffluolíu á brauðsnittu



Reyktur Lax 

með piparmæjónesi, kapers 
og sítrónu á brauðsnittu  



Beikonvafðar Döðlur 2 stk. á spjóti 



Confit Önd 

Mini borgari með rifinni önd, appelsínu, fennel og salati 



Tígrisrækjur 
Djúpsteiktar tígrisrækjur með engifergljáa og vorlauki



Kjúklingur (spjót) 

grillaður í tikka masala á spjóti 



Spicy Blómkál *Vegan
í Harissasósu á spjóti 



Nauta-Borgari 

Nautalund í mini hamborgara með 
sveppum & bernaise sósu 

6.890 kr. pr. mann 

lúxus-veislur



LÚXUS HEIL 
- 13 bitar -

Tempura Humar 
Djúpsteiktur humar í boxi með hvítlauksmæjónesi 



Nauta-Borgari 

Nautalund í mini hamborgara með sveppum & bernaise sósu 



Duck&Waffle 
Hægelduð önd og appelsína á vöfflu 



Vorrúllur *Vegan 

Djúpsteiktar grænmetisvorrúllur 



Hráskinka & Camembert 
með ferskjumauki og ruccola á brauðsnittu 



Nauta Carpaccio 

með ruccola, parmesanosti og truffluolíu á brauðsnittu



Lax Ceviche 
með sítrónumæjónesi, dill og smjördeigscrispi



Pulled Pork 

Mini borgari með rifnu grísakjöti, bbq sósu og hvítlauksmæjónesi
 

Tigrísrækjur (spjót) 
grillaðar í hvítlauks- og chillí marineringu á spjóti 



Kjúklingur (spjót)

grillaður í tandoori á spjóti 



Mozzarella  *Vegeterian
með tómötum, basil og ólífuolíu á brauðsnittu 



Beikonvafðar Döðlur 2 stk. á spjóti 



Súkkulaðikaka 

Súkkulaði og hvítsúkkulaði, vanillukrem 

9.490 kr. pr. mann 



SETTU SAMAN ÞÍNA EIGIN VEISLU

Tempura Humar 
Djúpsteiktur humar í boxi með hvítlauksmæjónesi og maíssalsa

Nauta-Borgari
Nautalund í mini hamborgara með sveppum & bernaise sósu 

Hörpuskel á spjóti 
Með beikonsultu og aioli

Duck&Waffle 
Hægelduð önd og appelsína á vöfflu 

Tígrisrækju-Taco
Hvítlauksristaðar tígrisrækjur í taco brauði, salat, paprika og aioli

Mozzarella  *Vegeterian
með tómötum, basil og ólífuolíu á brauðsnittu 

Spicy Blómkál *Vegan
í Harissasósu á spjóti 

Falafel *Vegan
með vegan hvítlauksmæjónesi 

Grænmetisvefja *Vegan
með eggaldin, tómötum og salsa

Dumplings *Vegan
grænmetis Gyoza í teryiaki sósu 

Vorrúllur *Vegan
Djúpsteiktar grænmetisvorrúllur 

Hráskinka & Camembert 
með döðlumauki og ruccola á brauðsnittu 



Nauta Carpaccio 

með ruccola, parmesanosti og truffluolíu á brauðsnittu



Reyktur Lax 
með piparmæjónesi, kapers og sítrónu á brauðsnittu  



Rækjur 

með sweet chillí sósu, steinselju og paprikusalsa á brauðsnittu
 

Kryddsíld Múlabergs
á rúgbrauði, með soðnum eggjum og smjöri 



Beikonvafðar Döðlur 2 stk. á spjóti 



Kjúklingavefja 

Mini vefja með kjúklingi, hvítlauksrjómaosti, chillí, og salati



Pulled Pork 
Mini borgari með rifnu grísakjöti, bbq sósu og hvítlauksmæjónesi 



Confit Önd 

Mini borgari með rifinni önd, appelsínu, fennel og salati 



Lax Ceviche 
með sítrónumæjónesi, dill og smjördeigscrispi



Tígrisrækjur 

Djúpsteiktar tígrisrækjur með engifergljáa og vorlauki

 Tigrísrækjur (spjót)
Grillaðar í hvítlauks- og chillí marineringu á spjóti 

Kjúklingur (spjót)
Grillaður í tikka masala á spjóti 

Naut (spjót)
Grillað naut í teriyaki á spjóti 

Léttir bitar 650 kr.  

matarmiklir bitar 790 kr.  

SPJÓT 890 kr.  

lúxus tapas bitar 950 kr.  

Hvítsúkkulaðimús í boxi 390 kr. 
Jarðarber, súkkulaði, vanilla 

Súkkulaðikaka 390 kr. 
Súkkulaði og hvítsúkkulaði, vanillukrem 

Makkaróna 390 kr. 
Blandaðar tegundir 

Súkkulaðihúðuð jarðarber 390 kr.

eftirréttir  



FYRIRPARTÝ / LÉTT SNARL MEÐ VÍNI

Við bjóðum upp á fjölbreytt úrval af
veisluþjónustu. 

Segðu okkur hvað þú hefur í huga 
og við gefum þér tilboð í mat og drykk

fyrir viðburðinn!

Beikonvafðar döðlur (1 stk.), Makkarónur (1 stk.), Hnetumix á borðum

LÉTT SNARL MEÐ VÍNI

750 kr. pr. mann

DRYKKIR - TILLÖGUR

LÉTTVÍN: Freyðivín/Hvítvín/Rauðvín glas = 1.400 kr. pr. mann
BJÓR: 1.200 kr. 

Óáfengur bjór = 700 kr. 
Gos = 590 kr. 



Gin & Tonic = 1.500 kr. 

Moscow Mule = 2.400 kr. 
Aperol Spritz / Hugo Spritz = 1.990 kr.

mulaberg@mulaberg.is

460-2020

ANNAÐ Í HUGA?
Sendu okkur línu!


