VEITINGAR
Kaffihladbord

CKaffihlaabora 1 )

e Flatbraud med hangikjoti

Franskar makkarénur (Blandadar tegundir)
Fronsk sukkuladikaka — (Bitar)

Kleinur

Kaffi, te, djus

SACEKR.

( Kaffihlagbora 2 )

e Flatbraud med hangikjoti
e Karamellu marengsterta
e Heitur braudréttur

e Sukkuladikaka

e Kleinur .
o Kaffi, te, djus Baeta vid

gosi

S O0I0) KR +200 kr

(Kaffihladbora 3 )

Smurbraudsterta med hangikjoti
Jardarberja marengsterta
Flatbraud med reyktum silungi
Heitur braudréttur

Kleinur

Kaffi, te, djus
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Verd pr. mann midast vid
ad allt er innifalid.
Enginn falinn kosthadur.

Innifalid i verdi
kaffihladbord:

- Salarleiga
- Hvitir dukar
- Serviettur
- Kaffi, te, djUs ez T
- Bordbunadur ' )
- bj6nusta til bords =
- Uppsetning & fragangur
- Fagleg pjénusta & radgjof

Ef fleiri maeta en pantaéd var fyrir er
staersti kosturinn ad vid getum
alltaf baett vid fleiri veitingum meéd
litlum fyrivara

( Kaffihladbora 4 )

e Fronsk sukkuladikaka

e Smurbraudsterta med reekjum
e Sukkuladi marengsterta

e Ponnukdkur med sykri

e Flatbraud med hangikjoti

e Heitur Braudréttur

e Kleinur

o Kaffi, te, djus

4.490 KR.
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SUPUHLADBORD

e Sveppsasupa
e SUrdegisbraud, peytt smjor, hummus
o Kaffi, te, djus

SO KR

e Kjuklingasupa
e Nachos, rifinn ostur, syréur rjémi
e SuUrdegisbraud, peytt smjor
o Kaffi, te, djus

S A0

Baeta vid
gosi
+200 kr.

e Sveppasupa e Kjuklingasupa

e Surdeigsbraud, peytt smjor, hummus e Nachos, rifinn ostur, syréur rjomi

e Marengsterta, sukkuladikaka, peyttur rjomi e Surdegisbraud, peytt smjor

o Kaffi, te, djus e Marengsterta, sukkuladikaka, peyttur rjomi

3990 KR o Kaffi, te, djus
AF2O0 KR



SMARETTIR & SNITTUR

* Setjid saman pad sem ykkur list best &
e Verd { pinnamatsedil er breytilegt

e Fyrir tilbod | pinnamatsedil parf ad hafa samband

Mozzarella
med tdmaotum, basil og dlifuoliu & braudsnittu

Spicy Blomkal m

med harissasoésu

Falafel

med vegan hvitlauksmaejonesi M
Graznmetisvefja

med paprikukremi, gurku, avokado og ruccola m
Dumplings

graenmetis Gyoza i teryiaki sdsu m

Vorrullur

Djupsteiktar greenmetisvorrullur m

Hraskinka & Brie ostur
med dédlumauki og ruccola & braudsnittu

Nauta Carpaccio
med ruccola, parmesanosti og truffluoliu & braudsnittu

Reyktur Lax
med piparmaejonesi, kapers og sitréonu a braudsnittu

Raekjur
med sweet chilli sdsu, steinselju og paprikusalsa & braudsnittu

Kryddsild Mulabergs
a rugbraudi, med sodnum eggjum og smjori

Beikonvafdar D68lur 2 stk. 4 spjoti

Kjuklingavefja
Mini vefja med kjuklingi, hvitlauksrjdmaosti, chilli, og salati

Lax Ceviche
med sitrénumaejonesi, kériander og smjordeigscrispi

Djupsteiktar Tigrisraekjur
med engifergljda og vorlauk

Andavorrullur
med hoisin sésu og vorlauk

Duck&Waffle
Heegeldud 6nd og appelsina & vofflu med aioli

Léttsteiktur Tunfiskur
med sesamfraejum, tahini maejo og bokudum vinberjum

mulabery

BISTRO & BAR

Risarzekjur (spjot)
Grilladar i hvitlauks- og chilli marineringu

Kjuklingur (spjot)
Grilladur i tikka masala

Naut (spjot)
Grillad naut i teriyaki

Gris (spjot)
Grillad grisakjot i BBQ sésu

Pulled Pork burger
med rifnu grisakjoti, bbg sésu og
hvitlauksmaejénesi

Confit Ond burger
me3d rifinni 6nd, appelsinu, fennel og salati

Nauta burger
Nautalund i mini hamborgara med
sveppum & bernaise sésu

Ostborgari
hamborgari med osti, salati og kokteilsdsu

Kjuklinga Taco
Paprikusalsa, avékadd, ruccola og chilli-meejé

Risarzekju Taco

Hvitlauksristadar tigrisreekjur i taco braudi,
salat, paprika og aioli

Humar Taco

Djupsteiktur humar med ruccola, paprikukremi,
stokkum hvitlauk og gurku

Sukkuladikaka
Sukkuladi og hvitsukkuladi, vanillukrem

Makkaroénur
Blandadar tegundir

Sukkuladihtdusd jardarber
Kransakokutoppar
Churros med kanilsykri
Koékostoppar

Gulroétar- og pistasiukaka
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ALGENGAR SPURNINGAR

Fjéldi - Hvad a ad panta fyrir marga?
Panta parf veitingar fyrir dkvedinn fjélda og greitt er fyrir pantadan fjélda.
Kirkjuvordur hringir pegar athofn hefst og leetur vita hversu margir gestir eru i Kirkjunni.

Ef beest hefur i fjéldann verdur brugdist vid pvi med ad beeta vid veitingum.

Reynt verdur eftir fremsta megni ad hafa sému veitingar til vidbétar og pantadar voru,
en ekki alltaf er heegt ad lofa ndkveemlega pvi sama ef mikill fjéldi beetist vid en pess i stad
verda sambcerilegar veitingar til vidbotar a bodstolnum fyrir sama vera.

Ef feerri maeta en pantad var fyrir er sjalfsagt ad taka veiting har med sér heim.

Veislusalurinn - Hvad ramar hann marga?
Vid erum med prja minni sali sem haegt er ad setja saman,
salirnir heita Vadlaberg, Studlaberg og Hlidarberg.
Vidmidin eru eftirfarandi:

1 salur: RUmar fra 10-40 manns
2 salir samsettir: RUmar 45-90 manns
Allir salir samsettir: RUma 95-180 manns
Allir salir + veitingasalur (Malaberg): 300 manns

Hveneer er haegt ad komast i salinn?
Starfsfolk sér um ad stilla 6llu upp og hefur allt tilbuid vid komu.
Haegt er ad koma med kerti, blom, myndaramma, gestabdk o.s.fv. hvenger sem hentar.
Margir koma deginum adur t.d.og leidbeina okkar folki hvernig pad vill ad stillt sé upp.

Gott er ad taka fram ef folk vill taka fra bord fyrir adstandendur.

VEISLUSALIR
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ERFlDRYKKJUR
a Mulabergi y

Vid héfum aralanga reynslu af vioburdum af éllum toga
og tokum vel @ mati pér og pinu folki i veitingasélum Hdétel Kea.

Scetafjoldi N
Vid getum tekid a moti allt ad 300 manns i seeti .
Vid leggjum okkur fram vié ad koma til mots vid 68kir vidskiptavina okkar
0g getum sett saman veitingar eftir pinu héfc’ii; '

Fyrir nanari upplysingar og pantanir vinsamlegast
hafid samband vid veitingastjora

Télvupostur: mulaberg@mulaberg.is ab Qrg

Simi: 460-2020

BISTRO & BAR



